Fiches de pointage

DEFI | : LA GRANDE CORVEE'

FICHE DE POINTAGE DE LACCOMPAGNATEUR ET DU CHEF
| 6t 2 = Passable; 3 et 4 = A travailler: 5 et 6 = Bon; 7 = Trés bon; 8 = Excellent

Brigade Brigade
Critéres Drange jaune verte
Remplissage d'un minimum
e 50 contenants /8 /8
Organisation ef
méthodes de travail /8 /8 /8 /8 /8
Esprit d équipe
et entraide /8 /8 /8 /8 /8

Compiler la fiche de I'accompagnateur avec celle du chef, faire une moyenne des résultats
par équipe et inscrire le pointage final de chaque équipe sur notre plateforme Web
e-learning.



Critéres / Pointage

Nombre de contenants
Les éleves orils réussidans
lestemps donn§, a faire le
nombre de contenants
demandés?

Les éleves ont réussi a faire
les 50 sacs ou pludans les
temps donnés.

Les éléves ont réussi a faire
entre 40 et 49 sacdans les
temps donnés.

Les éléves ont réussi a faire
entre 30 et 39 sacsdans les
temps donnés.

Les éléves ont réussi a faire
moinsde 30 sacslans les
temps donnés.

Organisation et méthode de
travail : Les éléveent-ils bien
préparé leur posteont-ils
utilisé la chaie de travalil
RQdzyS 0 ®¢tént Y
ils bien mesuré la quantité
RQI t ®YSyia

Les éleves ont placé leur
L2aiadsS RS GNI ¢
maniére bien structurée.lls
ont fait une chaine de travail
trés efficaceet les éléves
faisaient attention de bien
mesurer tous les

Les éleves ont placé leur
L2aiasS RS
maniére as®£z bien
structurée. Ils ont fait une
chaine de travail efficaceet
les éléves faisaient, en
général,quand méme

NI @

Les éleves ont placé leur poste
RS (NI @I Af pBsQd
ou moins bienstructurée. lls

ont fait une chaine de travail

YI A& Stdadvrayhens i
efficace et les éleves ne

faisaient pas toujoursattention

[ S& Sfts@Sa yQ
temps de placer leur poste de
travail ou celui-ci était trés
désorganis® L f pasfsitQ
de chaine de travail ou celle-ci
Yy QS pak éfficaceet les
éléves ne faisaient pas

ingrédients. attention de bien mesurer les | de mesurer les ingrédients. attention de bien mesurer les
ingrédients. ingrédients.
Propreté: Les éléves onils Les éleves ont su garder leur | Les éléves ont su garder, la Les éléves ont su garder leur [ Sa Sts@gSa yQ

fait attention de ne pas
mettre des ingrédients
partout et de garder leur
poste de travaipropre
pendant le défi?

espace de travail propre
tout au long du défi. (Pas
RQAYIANBRASY ¢
NBY 3SNESYSyi
sur la table, etc.).

plupart du temps, leur espace
de travail assez propre.

espace de travail plus ou moins
propre pendant le défi.

garder, la majorité du temps,
leur espace de travail propre.

QALINR G :RQSI dzA
Les éléves orlstravaillé en
collaboration et aec respect?

UnbelSALINR G RQY
régnait lors du défi, les

éléves ont tous mis la main
a la pate égalementet ont
toujours bien communiqué

entre eux.

Un assedel S & LINAR
régnait lors du défi, les éleves
ont tous mis la main a la pate,
mais pas tous également et
ont généralementbien
communiqué entre eux.

R

Les éléves ont mis inégalement
tlF YIFAY Lt
bien communiqué entre eux.

fpas L

Les éléves ont mis
inégalementla main a la pate
Si yQ2yd LI a
communiqué entre eux. Les
jeunes étaient négatifset
manquaient de respectses
uns envers les autres.




DEFI 2: COLLATION NUTRITIVE!

FICHE DE POINTAGE DE ULACCOMPAGNATEUR ET DU CHEF
| et 2 = Passable; 3 et 4= A travailler: 5 et 6 = Bon; 7 = Trs bon: 8 = Excellent

Crieres vere

Démarche
Présentation visuelle
Equilibre

(sucre, sel et gras)
Godt

* Participation des éléves

**Vote des éleves

* Critére rempli par I'accompagnateur et le chef.

** POINT BONUS : compiler les votes des éléves qui ont dégusté les collations et donner
1 point bonus a I'équipe gagnante.

Compiler les fiches de tous les membres du jury, faire une moyenne des résultats par
équipe et inscrire le pointage final de chaque équipe sur notre plateforme Web e-learning.



" OEI 1T A Adi1 OA1 OAOEI 1

A A

1A #1111

Critéres / Pointage

8 7

6 5

4 3

2 1

Démarche: Les éléves ofils
expliqgué aux membres du jui
fSa OKIy3aSYSy
apporté a leur recette de
base?

Les éleves ont expliqué au
moins trois changements
j dzQAt &a 2y i
recette de base pour la
rendre plus nutritive.

Les éléves ont expliqué deux
changementslj dzZQA f & 72
apportés a leur recette de

base pour la rendre plus
nutritive.

Les éléves ont expliqué un seul
OKIFy3aSyYSyid | dzO
a leur recette de base pour la
rendre plus nutritive.

Lesélevesy Q2 y i LJ- &
leur recette.

Présentationvisuelle: Les
éléves ontls prit soin de
mettre des éléments de
décoration ou de réfléchir a ||
disposition des éléments dar
fQraaarsSaas LR
attrayante?

La collation présentée est
trés attrayante chaque
élément est disposé dans

f QI 4B &yhfiets
réfléchie et les éléments de
RS O2 NI iyh-Bey) 0 ¢
AQAY (iEeBNB y i
présentation.

La collation présentée est
attrayante, la plupartdes
éléments sont disposés dans

f QI &aA Snariee RQ
réfléchie et les éléments de
RSO2 NI iyh-Rey) 04
AQAY (S ANBWE |
présentation.

La collation présentée est plus
ou moinsattrayante, les
éléments sont disposés dans

f Ql &aA Sriariie® pak Qd
vraiment réfléchie et les

St SYSyia RSIWRS
alieu)d QA y G@uI B v
moinsbien a la présentation.

La collation présentéey Q S a
pas du toutattrayante, les
éléments sont disposés dans
tQraaasSiasS RS
fagon et les éléments de

RS O2 NI iyh-Beyned a
AQAY ipa@NB Yy
présentation.

Equilibre santé La recette
respectet-elle les concepts
RQdzyS O2f t :(A
pas trop desucre degras
saturésou desel,contient
desalimentsriches en
nutriments?

La collation présentée
respecte les 4 concepts
RQdzyS O2ft ¢t i}

La collation présentée
respecte 3 des 4 concepts
RQdzyS O2ft ¢t (A

La collation présentée respecte
seulement 2 des 4 concepts
RQdzyS O2fttl (A2

La collation présentée
respecte 1 ou aucun concept
RQdzyS O2fttl (A

Golt: La collation estlle
savoureuse?

La collation est excellente

au godt, elle donne envie
ROSY NBLINBY RI

La collation est bonneau golit
SU @2 dzapayda makeN,
finir votre assiette.

La collation est mangeable,
mais est plus ou moins bonne
au godt.

[ O2ff pasA 2y
vraiment bonne vous auriez
du mal a finir votre assiette.

Participation des
éléves(critére réservé au
OKST Si4 t f QI
Les éléves orls remis a
temps leur recette et onts
respecté toutes les consigne
du défi?

Les éléves ont été a leur
affaire, ils ont tous apporté
RFEya f QSlj dzh LI
recettes & tempset ont bien
respectéles consignes du
défi.

Les éleves ont quand méme
été a leur affaire, certaindans
f QSljdzA LIS 2y i
une idée de recette et ont
respecté la plupartdes
consignes du défi.

Les éleves ont été plus ou
moinsa leur affaire, un seul
YSYONB RS fQSj
une idée de recette et ils ont
respecté quelques consignes

du défi.

Lesélevesy Q2 y (i dldurd
affaire, ils ont apporté en

NB G I NR f S dzNJ
pas respecté la majorité des
consignes du défi.




DEFI 3 : FOIRE MULTICULTURELLE

FICHE DE POINTAGE DE LACCOMPAGNATEUR ET DU CHEF
| ¢t 2 = Passable; 3 et 4 = A travailler: 5 et 6 = Bon; 7 = Trés bon: 8 = Excellent

Brigade Brigade
jaune verte

Criteres plat dessert plat dessert plat dessert plat dessert plat dessert
Présentation visuelle

des plats IV /R

Equilibre

(sucre, sel et gras) /4 /4 /4 /4 /4 /4 /4 /4 /4 /4
o ... AN ..
Thématique N S A T R
* Participation

des éléves 11 /4 /4 /4 /4

“*Vote des éléves /| /1 /| /| /| /| /1 /1 /| /I

_- 0 1 -

* Critére rempli par I'accompagnateur et le chef.

** POINT BONUS: compiler les votes des éléves qui ont dégusté les bouchées et donner
un point bonus a I'équipe gagnante pour chaque type de bouchées (salée et sucrée).

Compiler les fiches de tous les membres du jury, faire une moyenne des résultats par équipe
et inscrire le pointage final de chaque équipe sur la plateforme Web e-learning.



" OEI 1T A Adi1 OA1 OAOEI 1

A A

I A &1 EOA

Critéres / Pointage

8 7

6 5

4 3

2 1

Présentation visuelle Les
élévesont-ils prit soin de
mettre des éléments de
décoration ou de réfléchir a |
disposition des éléments dar
fQraaarasaas Lk
attrayante?

Le plat présenté est trés
attrayant, chaqueélément
Sad RAALIRAS |
R Q dmarSere réfléchie et
les éléments de décoration

0 &ydAidu)a QA y (83
bien a la présentation.

Le plat présenté est attrayant,
la plupartdes éléments sont
RA&LIZasa RIya
maniére réfléchie et les

St SYSyia RS R
a-lieu)d QA y (G 8§ 3 Ndny
a la présentation.

Le plat présenté est plus ou
moinsattrayant, les éléments
a2yl RAALIRASA
R Q dmyarSeére pas vraiment
réfléchie et les éléments de
RS O2 NI iy-a-Bey)
& QA ¥ (i @us dlBngitisbien

a la présentation.

60aq

Le plat présentéy QS & (i
tout attrayant, les éléments
azyl RA&ALIRASEA
RS Yy QAYLERNI &
les éléments de décoration

pasa la présentation.

0 &ydAidu)ned QA Yy (G § 3

Equilibre santé& La recette
respectet-elle les concepts
RQdzy LJ | :ipas 8dp d;
desucre degras saturésde
sel,contient desaliments
riches en nutriment8

Le plat présenté respecte les
4 conceptsR Qdzy.  LJ |
équilibré.

Le plat présenté respecte 3
des 4 conceptsR Q dzy
équilibré.

LJt

Le plat présenté respecte
seulement 2 des 4 concepts
RQdzy LJ I G Sl dzA

Le plat présenté respecte 1 ou
aucun concepR Qdzy. LJt
équilibré.

Godt: Le platestil
savourex?

Le plat est excellentau
J2HGEZ Af R2Y\
reprendre plus!

Le plat est bon au go(t et
@2 dza ypadddzanan S|
finir votre assiette.

Le plat est mangeable mais est
plus ou moins borau godt.

[ § LI Ipas vrgimests (i
bon, vous auriez du mal a
finir votre assiette.

Thématique: Les éléves ont
ilsrespecté les saveurs du
pays choisi et décoré leur
1A2aldzS t f-a»S

Le plat présenté respecte
parfaitement la culture et

les saveurs du pays.

[ QSljdzA LIS | FI
pour décorer leur kiosque a

f QSTFFAIAAS RS
au moins trois éléments de
décorations.

Le plat présenté respecte
assez biena culture et les

al @SdzNBR Rdz LJ
fait un petit effort pour
RSO2NBNJ t SdzNJ
de leur pays et ont au moins
deuxéléments de
décorations.

Le plat présenté respecteplus
ou moinsla culture et les

al @SdzNE Rdz LJ @&
LI & ONI AYSyli
RSO2NBNJ t SdzNJ |
de leur pays et ont un seul
élément de décorations.

Le plat présenté ne respecte
pas bienla culture et les

al dSdz2NER R dzA LIS
LI & TIrAG RQS
f SdzNJ { A2 &l dzS
LI & & Sailcunglénsenf
de décorations.

Participation des
éleves(critére réservé au
OKST Si t ftQl
Les éléves osls remis a
temps leur recette et onts
respecté toutes les consignes
du défi?

Les éléves ont été a leur
affaire, ils ont tous apporté
RFya f QS dzA LJ
recettes & tempset ont bien
respectéles consignes du
défi.

Les éleves ont quand méme
été 3 leur affaire, certain dans
f QS| dzA Lasté axeyhpis
une idée de recette et ont
respecté la plupartdes
consignes du défi.

Les éleves ont été plus ou
moinsa leur affaire, un seul
YSYONB RS fQSj
une idée de recette et ils ont
respecté quelques consignes

du défi.

Les éléves Y Q 2 gisiétéadldur
affaire, ils ont apporté en

NB G I NR f SdzNJ
pas respecté la majorité des
consignes du défi.

’

Ol



Combat des Brigades !

CONCOURS PANIER-SURPRISE!

FICHE DE POINTAGE DE LACCOMPAGNATEUR ET DU CHEF

| et 2= Passable; 3 et 4 = A travailler: 5 et 6 = Bon: 7 = Tres bon: 8 = Excellent

Présentation visuelle --

/8 /8

Cuisson des aliments

Respect des principes de saine alimentation
d'un repas complet (proposer un
accompagnement lorsque nécessaire)

Goit /8 /8

* Esprit d'équipe

* Critéres remplis par I'accompagnateur et le chef.

Compiler les fiches de tous les membres du jury, faire une moyenne des résultats par équipe
et inscrire le pointage final de chaque équipe sur la plateforme Web e-learning.



" OEI 1A AB7T OAI OAGEIT AO #i1AAO AAO " OECAA,
Criteres / Pointage 8 7 |6 514 3 ]2 1
Présentation visuelle Les Le plat présenté est trés Le plat présenté est attrayant, | Le plat présenté est plus ou Leplatprésentéy QS &l LI & R
éléves ontils prit soin de attrayant, chaqueélément | la plupartdes éléments sont | moinsattrayant, les éléments attrayant, les éléments sont disposés dans
mettre des éléments de Sa0 RAALIRAS [RAA&ALIRASA RIyalazyd RAALIRASAE |[fQFraaASaisS RS y@ksy
décoration ou de réfléchir a If R Q dmyarBere réfléchie et maniére réfléchie et les R Q dmyarBere pas vraiment St SYSyia RS -yR$0O)ndNI
disposition des éléments dar| les éléments de décoration | St SYSy (i a RS -yR| réfléchie et les éléments de & QA Y (i Bash NBr§séntation.
fQFraaArSiidsS L) o6a@dAidu)da QAYy (8 3| alien)da QAY i 8§ IKBEYIRSO2 NI dyaky 64&Q
attrayante? bien a la présentation. a la présentation. a QA y (@us dilngirisbien
a la présentation.

Cuisson des alimentsEstce | Les éléves ont utilisé les Les éléves ont utilisé la lesélevesy Q2 Y (i LI & | Lesélevesy Q2 y (i LMedonrdsi A f
gue les aliments présentés | bonnes techniques de plupart du tempsde bonnes utilisé de bonnes techniques de | techniques de cuisson pour les différents
sont cuis adéquatemer? cuisson pour les différents techniques de cuisson des cuisson pour les différents aliments et la majorité ne sont pascuits

aliments et ils sont tous aliments et la majorité sont aliments et quelquesuns ne de manieres adéquates.

cuits de maniere adéquate. cuits de maniere adéquate. sont pascuits de maniére

adéquate.

Equilibre santé& La recette Le plat présenté respecte les | Le plat présenté respecte 3 Le plat présenté respecte Le plat présenté respecte 1 ou aucun
respectet-elle les concepts | 4 conceptsR Qdzy” LJ I des 4 conceptsR Qdzy’ LJf| seulement 2 des 4 concepts conceptR Qdzy” LJ k.G Slj dzA f
RQdzy L I:ipas 8dpdj équilibré. équilibré. RQdzy LJ I G Sl dzA
desucre degras saturésde
selet contient desaliments
riches en nutriment8
Godt: Le platestil Le plat est excellentau Le plat est bon au go(t et Le plat est mangeablemaisest | [ S LJt Ipasvraif@i@ Boiy vous auriez
savourex? J2HGX At R2y\y@2dza ypadddeakas ST | plus ou moins borau godt. du mal & finir votre assiette.

reprendre plus! finir votre assiette.
Originalité (critére réservé a Les éléves sont sortisde Les éléves sont sortis un peu | Les éléves ne sont pas vraiment | Les éléves sont restés dans leur zone de
f QF 002 YLJ Iy I { leur zone de confort, ont de leur zone de confort et ont | sortis de leur zone de confort confort et ont cuisiné avec desaliments
chef) : Les éléves se soité cuisiné plusieursaliments cuisiné quelquesaliments et ont cuisiné avec desliments | habituels. Le résultat ressemblait
surpassé en utilisant des inhabituels et ont été inhabituels. Le résultat ne habituels. Le résultat beaucoupa une recette déja vu en atelier.
AYINBRASY (A I novateurdans lacréation ressemblait pas vraimenta ressemblait un peua une
LI & f QKL 6 A G dzR| de leur plat. Le résultat ne une recette déja vu en atelier. | recette déja vu en atelier.
a-t-il des aspects novaties ressemblait en riena une
dans leur plat? recette déja vu en atelier.
9ALINR G (dit@r8lj dzA| UnbelS & LINRA G R QY Unassedeled LINKA (i R { Les éleves ont mis inégalement | Les éléves ont inégalementla main a la
réservé au chefeta régnait lors du défi, les régnait lors du défi, leséleves [ I YIF Ay t fpas LILINGS SiG yQ2yid LI &
f QF 002 YLH Iy I {f éleves ont tous mis la main ont tous mis la main a la pate, | bien communiqué entre eux. eux. Les jeunes étaient négatifset
Les éléves oritstravaillé en | ala pate égalementet ont mais pas tous également et manquaient de respectses uns envers les
collaboration et avec respect| toujours bien communiqué | ont généralementbien autres.

entre eux. communiqué entre eux.




