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Nombre de contenants : 
Les élèves ont-ils réussi, dans 
les temps donnés, à faire le 
nombre de contenants 
demandés? 

Les élèves ont réussi à faire 
les 50 sacs ou plus dans les 
temps donnés. 

Les élèves ont réussi à faire 
entre 40 et 49 sacs dans les 
temps donnés. 

Les élèves ont réussi à faire 
entre 30 et 39 sacs dans les 
temps donnés. 

Les élèves ont réussi à faire 
moins de 30 sacs dans les 
temps donnés. 

Organisation et méthode de 
travail : Les élèves ont-ils bien 
préparé leur poste, ont-ils 
utilisé la chaîne de travail 
ŘΩǳƴŜ ōƻƴƴŜ Ƴŀƴière et ont-
ils bien mesuré la quantité 
ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ? 

Les élèves ont placé leur 
ǇƻǎǘŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩǳƴŜ 
manière bien structurée. Ils 
ont fait une chaîne de travail 
très efficace et les élèves 
faisaient attention de bien 
mesurer tous les 
ingrédients.  

Les élèves ont placé leur 
ǇƻǎǘŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩǳƴŜ 
manière assez bien 
structurée. Ils ont fait une 
chaîne de travail efficace et 
les élèves faisaient, en 
général, quand même 
attention de bien mesurer les 
ingrédients. 

Les élèves ont placé leur poste 
ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩǳƴŜ ƳŀƴƛŝǊŜ plus 
ou moins bien structurée. Ils 
ont fait une chaîne de travail 
Ƴŀƛǎ ŜƭƭŜ ƴΩŞǘŀƛǘ pas vraiment 
efficace et les élèves ne 
faisaient pas toujours attention 
de mesurer les ingrédients. 

[Ŝǎ ŞƭŝǾŜǎ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ǇǊƛǎ ƭŜ 
temps de placer leur poste de 
travail ou celui-ci était très 
désorganiséΦ Lƭǎ ƴΩƻƴǘ pas fait  
de chaîne de travail ou celle-ci 
ƴΩŞǘŀƛǘ pas efficace et les 
élèves ne faisaient pas 
attention de bien mesurer  les 
ingrédients. 

Propreté : Les élèves ont-ils 
fait attention de ne pas 
mettre des ingrédients 
partout et de garder leur 
poste de travail propre 
pendant le défi? 

Les élèves ont su garder leur 
espace de travail propre 
tout au long du défi.  (Pas 
ŘΩƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ ŀǳ ǎƻƭΣ  Ǉŀǎ ŘŜ 
ǊŜƴǾŜǊǎŜƳŜƴǘ ŘΩƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ 
sur la table, etc.). 

Les élèves ont su garder, la 
plupart du temps, leur espace 
de travail assez propre.  

Les élèves ont su garder leur 
espace de travail plus ou moins 
propre pendant le défi.  

[Ŝǎ ŞƭŝǾŜǎ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ǎǳ 
garder, la majorité du temps, 
leur espace de travail propre. 

9ǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ : 
Les élèves ont-ils travaillé en 
collaboration et avec respect?  

Un bel ŜǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ 
régnait lors du défi, les 
élèves ont tous mis la main 
à la pâte également et ont  
toujours bien communiqué 
entre eux. 

Un assez bel ŜǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ 
régnait lors du défi, les élèves 
ont tous mis la main à la pâte, 
mais pas tous également et 
ont généralement bien 
communiqué entre eux.  

Les élèves ont mis inégalement 
ƭŀ Ƴŀƛƴ Ł ƭŀ ǇŃǘŜ Ŝǘ ƴΩƻƴǘ pas 
bien communiqué entre eux. 

Les  élèves ont mis 
inégalement la main à la pâte 
Ŝǘ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ōƛŜƴ 
communiqué entre eux. Les 
jeunes étaient négatifs et 
manquaient de respects les 
uns envers les autres.  
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Démarche : Les élèves ont-ils 
expliqué aux membres du jury 
ƭŜǎ ŎƘŀƴƎŜƳŜƴǘǎ ǉǳΩƛƭǎ ƻƴǘ 
apporté à leur recette de 
base? 

Les élèves ont expliqué au 
moins trois changements 
ǉǳΩƛƭǎ ƻƴǘ ŀǇǇƻǊǘŞǎ Ł ƭŜǳǊ 
recette de base pour la 
rendre plus nutritive.  

Les élèves ont expliqué deux 
changements ǉǳΩƛƭǎ ƻƴǘ 
apportés à leur recette de 
base pour la rendre plus 
nutritive. 

Les élèves ont expliqué un seul 
ŎƘŀƴƎŜƳŜƴǘ ǉǳΩƛƭǎ ƻƴǘ ŀǇǇƻǊǘŞ 
à leur recette de base pour la 
rendre plus nutritive. 

Les élèves ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ƳƻŘƛŦƛŞ 
leur recette.  

Présentation visuelle : Les 
élèves ont-ils prit soin de 
mettre des éléments de 
décoration ou de réfléchir à la 
disposition des éléments dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ǇƻǳǊ ǉǳΩŜƭƭŜ ǎƻƛǘ 
attrayante? 

La collation présentée est 
très attrayante, chaque 
élément est disposé dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘΩǳƴŜ manière 
réfléchie et les éléments de 
ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ bien à la 
présentation. 

La collation présentée est 
attrayante, la plupart des 
éléments  sont disposés dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘΩǳƴŜ manière 
réfléchie et les éléments de 
ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ ŀǎǎŜȊ bien à la 
présentation. 

La collation présentée est plus 
ou moins attrayante, les 
éléments  sont disposés dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘΩǳƴŜ manière pas 
vraiment réfléchie et les 
ŞƭŞƳŜƴǘǎ ŘŜ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛl-y-
a-lieu) ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ plus ou 
moins bien à la présentation. 

La collation présentée ƴΩŜǎǘ 
pas du tout attrayante, les 
éléments  sont disposés dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘŜ ƴΩƛƳǇƻǊǘŜ ǉǳΩŜƭƭŜ 
façon et les éléments de 
ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) ne 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ pas à la 
présentation. 

Équilibre santé : La recette 
respecte-t-elle les concepts 
ŘΩǳƴŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ŞǉǳƛƭƛōǊŞŜ : 
pas trop de sucre, de gras 
saturés ou de sel, contient 
des aliments riches en 
nutriments? 

La collation présentée 
respecte les 4 concepts  
ŘΩǳƴŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ǎŀƴǘŞΦ 

La collation présentée 
respecte 3 des 4 concepts  
ŘΩǳƴŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ǎŀƴǘŞΦ 

La collation présentée respecte 
seulement 2 des 4 concepts  
ŘΩǳƴŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ǎŀƴǘŞΦ 

La collation présentée 
respecte 1 ou aucun concept 
ŘΩǳƴŜ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ǎŀƴǘŞΦ 

Goût : La collation est-elle 
savoureuse? 

La collation est excellente 
au goût, elle donne envie 
ŘΩŜƴ ǊŜǇǊŜƴŘǊŜ plus! 

La collation est bonne au goût 
Ŝǘ Ǿƻǳǎ ƴΩŀǳǊƛŜȊ pas de mal à 
finir votre assiette. 

La collation est mangeable, 
mais est plus ou moins bonne 
au goût.  

[ŀ Ŏƻƭƭŀǘƛƻƴ ƴΩŜǎǘ pas 
vraiment bonne, vous auriez 
du mal à finir  votre assiette.  

Participation des 
élèves (critère réservé au 
ŎƘŜŦ Ŝǘ Ł ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘŜǳǊύ : 
Les élèves ont-ils remis à 
temps leur recette et ont-ils 
respecté toutes les consignes 
du défi?  

Les élèves ont été à leur 
affaire, ils ont tous apporté 
Řŀƴǎ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŘŜǎ ƛŘŞŜǎ ŘŜ 
recettes à temps et ont bien 
respecté les consignes du 
défi.  

Les élèves ont quand même 
été à leur affaire, certain dans 
ƭΩŞǉǳƛǇŜ ƻƴǘ ŀǇǇƻǊǘŞ Ł ǘŜƳǇǎ 
une idée de recette et ont 
respecté la plupart des 
consignes du défi. 

Les élèves ont été plus ou 
moins à leur affaire, un seul 
ƳŜƳōǊŜ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŀ ŀǇǇƻǊǘŞ 
une idée de recette et ils ont 
respecté quelques  consignes 
du défi. 

Les élèves ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ŞǘŞ à leur 
affaire, ils ont apporté en 
ǊŜǘŀǊŘ  ƭŜǳǊ ǊŜŎŜǘǘŜ Ŝǘ ƛƭǎ ƴΩƻƴǘ 
pas respecté la majorité des  
consignes du défi. 
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Présentation visuelle : Les 
élèves ont-ils prit soin de 
mettre des éléments de 
décoration ou de réfléchir à la 
disposition des éléments dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ǇƻǳǊ ǉǳΩŜƭƭŜ ǎƻƛǘ 
attrayante? 

Le plat présenté est très 
attrayant, chaque élément 
Ŝǎǘ ŘƛǎǇƻǎŞ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ 
ŘΩǳƴŜ manière réfléchie et 
les éléments de décoration 
όǎΩƛƭ-y-a-lieu) ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ 
bien à la présentation. 

Le plat présenté est attrayant, 
la plupart des éléments  sont 
ŘƛǎǇƻǎŞǎ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘΩǳƴŜ 
manière réfléchie et les 
ŞƭŞƳŜƴǘǎ ŘŜ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-
a-lieu) ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ ŀǎǎŜȊ bien 
à la présentation. 

Le plat présenté est plus ou 
moins attrayant, les éléments  
ǎƻƴǘ ŘƛǎǇƻǎŞǎ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ 
ŘΩǳƴŜ manière pas vraiment 
réfléchie et les éléments de 
ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ plus ou moins bien 
à la présentation. 

Le plat présenté ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ Řǳ 
tout  attrayant, les éléments  
ǎƻƴǘ ŘƛǎǇƻǎŞǎ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ 
ŘŜ ƴΩƛƳǇƻǊǘŜ ǉǳΩŜƭƭŜ Ŧŀœƻƴ et 
les éléments de décoration 
όǎΩƛƭ-y-a-lieu) ne ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ 
pas à la présentation. 

Équilibre santé : La recette 
respecte-t-elle les concepts 
ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ŞǉǳƛƭƛōǊŞ : pas trop 
de sucre, de gras saturés, de 
sel, contient des aliments 
riches en nutriments? 

Le plat présenté respecte les 
4 concepts  ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ 
équilibré. 

Le plat présenté respecte 3 
des 4 concepts  ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ 
équilibré.  

Le plat présenté respecte 
seulement 2 des 4 concepts  
ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ŞǉǳƛƭƛōǊŞΦ 

Le plat présenté respecte 1 ou 
aucun concept ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ 
équilibré. 

Goût : Le plat est-il 
savoureux? 

Le plat est excellent au 
ƎƻǶǘΣ ƛƭ ŘƻƴƴŜ ŜƴǾƛŜ ŘΩŜƴ 
reprendre plus! 

Le plat est bon au goût et 
Ǿƻǳǎ ƴΩŀǳǊƛŜȊ pas de mal à 
finir votre assiette. 

Le plat est mangeable, mais est 
plus ou moins bon au goût.  

[Ŝ Ǉƭŀǘ ƴΩŜǎǘ pas vraiment 
bon, vous auriez du mal à 
finir   votre assiette.  

Thématique : Les élèves ont-
ils respecté les saveurs du 
pays choisi et décoré leur 
ƪƛƻǎǉǳŜ Ł ƭΩŜŦŦƛƎƛŜ ŘŜ ŎŜƭǳƛ-ci? 

Le plat présenté respecte 
parfaitement la culture et 
les saveurs du pays. 
[ΩŞǉǳƛǇŜ ŀ Ŧŀƛǘ ǳƴ ŜŦŦƻǊǘ 
pour décorer leur kiosque à 
ƭΩŜŦŦƛƎƛŜ ŘŜ ƭŜǳǊ Ǉŀȅǎ Ŝǘ ƻƴǘ 
au moins trois éléments de 
décorations.  

Le plat présenté respecte 
assez bien la culture et les 
ǎŀǾŜǳǊǎ Řǳ ǇŀȅǎΦ [ΩŞǉǳƛǇŜ ŀ 
fait un petit effort pour 
ŘŞŎƻǊŜǊ ƭŜǳǊ ƪƛƻǎǉǳŜ Ł ƭΩŜŦŦƛƎƛŜ 
de leur pays et ont au moins 
deux éléments de 
décorations. 

Le plat présenté respecte plus 
ou moins la culture et les 
ǎŀǾŜǳǊǎ Řǳ ǇŀȅǎΦ [ΩŞǉǳƛǇŜ ƴΩŀ 
Ǉŀǎ ǾǊŀƛƳŜƴǘ  Ŧŀƛǘ ŘΩŜŦŦƻǊǘ ǇƻǳǊ 
ŘŞŎƻǊŜǊ ƭŜǳǊ ƪƛƻǎǉǳŜ Ł ƭΩŜŦŦƛƎƛŜ 
de leur pays et ont un seul 
élément de décorations. 

Le plat présenté ne respecte 
pas bien la culture et les 
ǎŀǾŜǳǊǎ Řǳ ǇŀȅǎΦ [ΩŞǉǳƛǇŜ ƴΩŀ 
Ǉŀǎ  Ŧŀƛǘ ŘΩŜŦŦƻǊǘ ǇƻǳǊ ŘŞŎƻǊŜǊ 
ƭŜǳǊ ƪƛƻǎǉǳŜ Ł ƭΩŜŦŦƛƎƛŜ ŘŜ ƭŜǳǊ 
Ǉŀȅǎ Ŝǘ ƴΩƻƴǘ aucun élément 
de décorations. 

Participation des 
élèves (critère réservé au 
ŎƘŜŦ Ŝǘ Ł ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘŜǳǊύ : 
Les élèves ont-ils remis à 
temps leur recette et ont-ils 
respecté toutes les consignes 
du défi?  

Les élèves ont été à leur 
affaire, ils ont tous apporté 
Řŀƴǎ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŘŜǎ ƛŘŞŜǎ ŘŜ 
recettes à temps et ont bien 
respecté les consignes du 
défi.  

Les élèves ont quand même 
été à leur affaire, certain dans 
ƭΩŞǉǳƛǇŜ ƻƴǘ ŀǇǇorté à temps 
une idée de recette et ont 
respecté la plupart des 
consignes du défi. 

Les élèves ont été plus ou 
moins à leur affaire, un seul 
ƳŜƳōǊŜ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜ ŀ ŀǇǇƻǊǘŞ 
une idée de recette et ils ont 
respecté quelques  consignes 
du défi. 

Les élèves ƴΩƻƴǘ Ǉas été à leur 
affaire, ils ont apporté en 
ǊŜǘŀǊŘ  ƭŜǳǊ ǊŜŎŜǘǘŜ Ŝǘ ƛƭǎ ƴΩƻƴǘ 
pas respecté la majorité des  
consignes du défi. 



 

Combat des Brigades ! 
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Présentation visuelle : Les 
élèves ont-ils prit soin de 
mettre des éléments de 
décoration ou de réfléchir à la 
disposition des éléments dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ǇƻǳǊ ǉǳΩŜƭƭŜ ǎƻƛǘ 
attrayante? 

Le plat présenté est très 
attrayant, chaque élément 
Ŝǎǘ ŘƛǎǇƻǎŞ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ 
ŘΩǳƴŜ manière réfléchie et 
les éléments de décoration 
όǎΩƛƭ-y-a-lieu) ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ 
bien à la présentation. 

Le plat présenté est attrayant, 
la plupart des éléments  sont 
ŘƛǎǇƻǎŞǎ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘΩǳƴŜ 
manière réfléchie et les 
ŞƭŞƳŜƴǘǎ ŘŜ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-
a-lieu) ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ ŀǎǎŜȊ bien 
à la présentation. 

Le plat présenté est plus ou 
moins attrayant, les éléments  
ǎƻƴǘ ŘƛǎǇƻǎŞǎ Řŀƴǎ ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ 
ŘΩǳƴŜ manière pas vraiment 
réfléchie et les éléments de 
ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ plus ou moins bien 
à la présentation. 

Le plat présenté ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ Řǳ ǘƻǳǘ 
attrayant, les éléments  sont disposés dans 
ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ ŘŜ ƴΩƛƳǇƻǊǘŜ ǉǳΩŜƭƭŜ Ŧŀœƻƴ et les 
ŞƭŞƳŜƴǘǎ ŘŜ ŘŞŎƻǊŀǘƛƻƴ όǎΩƛƭ-y-a-lieu) ne 
ǎΩƛƴǘŝƎǊŜƴǘ pas à la présentation. 

Cuisson des aliments : Est-ce 
que les aliments présentés 
sont cuits adéquatement? 

Les élèves ont utilisé les 
bonnes techniques de 
cuisson pour les différents 
aliments et ils sont tous 
cuits de manière adéquate. 

Les élèves ont utilisé la 
plupart du temps de bonnes 
techniques de cuisson des 
aliments et la majorité  sont 
cuits de manière adéquate. 

Les élèves ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ǘƻǳƧƻǳǊǎ 
utilisé de  bonnes techniques de 
cuisson pour les différents 
aliments et  quelques uns ne 
sont pas cuits de manière 
adéquate. 

Les élèves ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ǳǘƛƭƛǎŞ de bonnes 
techniques de cuisson pour les différents 
aliments et la majorité ne sont pas cuits 
de manières adéquates. 
 

Équilibre santé : La recette 
respecte-t-elle les concepts 
ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ŞǉǳƛƭƛōǊŞ : pas trop 
de sucre, de gras saturés, de 
sel et contient des aliments 
riches en nutriments? 

Le plat présenté respecte les 
4 concepts  ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ 
équilibré. 

Le plat présenté respecte 3 
des 4 concepts  ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ 
équilibré.  

Le plat présenté respecte 
seulement 2 des 4 concepts  
ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ŞǉǳƛƭƛōǊŞΦ 

Le plat présenté respecte 1 ou aucun 
concept ŘΩǳƴ Ǉƭŀǘ ŞǉǳƛƭƛōǊŞ. 

Goût : Le plat est-il 
savoureux? 

Le plat est excellent au 
ƎƻǶǘΣ ƛƭ ŘƻƴƴŜ ŜƴǾƛŜ ŘΩŜƴ 
reprendre plus! 

Le plat est bon au goût et 
Ǿƻǳǎ ƴΩŀǳǊƛŜȊ pas de mal à 
finir votre assiette. 

Le plat est mangeable, mais est 
plus ou moins bon au goût.  

[Ŝ Ǉƭŀǘ ƴΩŜǎǘ pas vraiment bon, vous auriez 
du mal à finir  votre assiette.  

Originalité (critère réservé à 
ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘŜǳǊ Ŝǘ ŀǳ 
chef) : Les élèves se sont-ils 
surpassé en utilisant des 
ƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ ǉǳΩƛƭǎ ƴΩŀǾŀƛŜƴǘ 
Ǉŀǎ ƭΩƘŀōƛǘǳŘŜ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜǊΚ ¸-
a-t-il des aspects novateurs 
dans leur plat? 

Les élèves sont sortis de 
leur zone de confort, ont 
cuisiné plusieurs aliments 
inhabituels et ont été 
novateur dans la création 
de leur plat. Le résultat ne 
ressemblait en rien à une 
recette déjà vu en atelier. 

Les élèves sont sortis un peu 
de leur zone de confort et ont 
cuisiné quelques aliments 
inhabituels. Le résultat ne 
ressemblait pas vraiment à 
une recette déjà vu en atelier. 

Les élèves ne sont pas vraiment 
sortis  de leur zone de confort 
et ont cuisiné avec des aliments 
habituels. Le résultat 
ressemblait un peu à une 
recette déjà vu en atelier. 

Les élèves sont restés dans leur zone de 
confort et ont cuisiné avec des aliments 
habituels. Le résultat ressemblait 
beaucoup à une recette déjà vu en atelier. 

9ǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ (critère 
réservé au chef et à 
ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘŜǳǊύ : 
Les élèves ont-ils travaillé en 
collaboration et avec respect?  

Un bel ŜǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ 
régnait lors du défi, les 
élèves ont tous mis la main 
à la pâte également et ont  
toujours bien communiqué 
entre eux. 

Un assez bel eǎǇǊƛǘ ŘΩŞǉǳƛǇŜ 
régnait lors du défi, les élèves 
ont tous mis la main à la pâte, 
mais pas tous également et 
ont généralement bien 
communiqué entre eux.  

Les élèves ont mis inégalement 
ƭŀ Ƴŀƛƴ Ł ƭŀ ǇŃǘŜ Ŝǘ ƴΩƻƴǘ pas 
bien communiqué entre eux. 

Les  élèves ont inégalement la main à la 
ǇŃǘŜ Ŝǘ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ōƛŜƴ ŎƻƳƳǳƴƛǉǳŞ ŜƴǘǊŜ 
eux. Les jeunes étaient négatifs et 
manquaient de respects les uns envers les 
autres.  

 


